
Bolo de Feijão 

Ingredientes:
4 Ovos
1 colher (sopa) de Raspas de casca de limão
1 pitada de Sal
3 xícaras (chá) de Farinha de trigo
1 xícara (chá) de Açúcar
1 colher (sopa) de Fermento em pó
1 xícara (chá) de Óleo
1 xícara (chá) de Feijão cozido, esmagado frio

Preparo: 
1. Na batedeira, bater as claras em neve com o sal.
2. Juntar as gemas sempre batendo.
3. Acrescentar o açúcar até o ponto de creme fofo.
4. Colocar o óleo aos poucos batendo sempre.
5. Juntar a massa de feijão e as raspas de limão.
6. Adicionar a farinha de trigo e o fermento peneirados.
7. Assar em forno pré aquecido a 200ºC por 30 minutos.


